Uno de los argumentos para justificar la au- 
sencia de controles sobre los alimentos esla 
falta de recursos económicos del Estado. Sin 
embargo, lasintoxicaciones que generan la 
comidas en mal estado no son gratuitas. 
acuerdo con un estudio realizado po 
tigadores de la UBA, el costo total o 

do por cada persona que resulta 

en un brote de salmonelosis lle 

tres mil dólares. En los últimos cua 

más del 50 por ciento de las intoxi 

por alimentos en Buenos Aires fueron : 

das por esta bacteria. Según losinve 
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campañas de educación sanitaria 
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de una intoxica- . 

ción masiva. 
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BASURAL EN 
BELLA VISTA 


PANTEÓN 


DE LOS 


DESECHOS 


Una inmensa cava ubicada 
en los fondos del Cementerio 
Jardín Bella Vista, en el par- 
tido bonaerense de General 
Sarmiento, se' ha convertido 
en un basural a cielo abier- 
to. La denuncia de los veci- 
nos llegó a la Justicia. 


ubicado en Mayor Irusta entre Luis Viale 

y La Rábida, barrio Lomas de Mariló, par- 

tido de Gral. Sarmiento. En susfondos exis- 

te una cava de alrededor de 100.metros de 
largo por 60 de ancho y 3 de profundidad. Allí y en 
los terrenos circundantes, según testimonios de ve- 
cinos, descargan residuos alrededor de 20 camio- 
nes por día, de lunes a sábados. Los volcamientos 
se remontan a agosto del año pasado. Después de 
infructuosas conversaciones con los responsables 
del cementerio y de elevar notas —que no obtuvie- 
ron respuesta—al delegado municipal de Bella Vis- 
ta, Rubén Contini, al intendente municipal Luis Or- 
tega y a la Comisaría local, un grupo de vecinos hi- 
zo llegar su reclamo al ex convencional constitu- 
yente por el Frente Grande Juan Pablo Cafiero. El 
pasado 16 de agosto, Cafiero presentó junto con la 
doctora Diana Conti una denuncia penal ante el Juz- 
gado Federal N*1 de San Martín, a cargo de Hugo 
Gurruchaga, por violación del artículo 55 de la Ley 
24.051 de Residuos Peligrosos. 

Una cava o tosquera es un gran pozo producido 
por la extracción de tosca, que al ser abandonado 
se llena naturalmente con el agua de las napas y de 
lluvias. “Se han dispuesto medidas periciales para 
determinar si había autorización de volcados en ese 
lugar y si los elementos encontrados están com- 
prendidos en los listados de laley 24.051”, dijo Gu: 
rruchaga. El 26 de agosto, el juez dispuso el alla- 
namiento del cementerio y de la empresa de vol- 
quetes San Miguel. Se tomaron muestras de agua 
de la cava, que fueron remitidas a la Secretaría de 
Recursos Naturales y Ambiente Humano de la Na- 
ción para su análisis. Tres días antes, Página/12 
estuvo en el lugar acompañando a Cafiero, Conti 
y un grupo de vecinos. 
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AGUAS CONTAMINADAS 


Alrededor de la cava podía verse un anillo de basu- . 


ra formado por plásticos, cascotes, pulido de pisos — 
que contiene restos de plomo—, lana de vidrio, filtros 
de aceite, carrocerías de autos, residuos asfálticos y de 
curtiembre, desechos de látex y basura común. Cerca 
de la orilla se habían prendido dos hogueras; en una 
humeaban los restos de unas coronas de cementerio y 
en la otra unos plásticos. Dos cirujas miraban inmuta- 
bles alos visitantes. Buena parte del espejo de agua es- 
tá cubierto con basura. La empresa ya tiene un juicio 
porque un muchacho se ahogó en la tosquera; algunos 
vecinos afirman que hubo otros 2 ahogados. “Origi- 
nalmente, la cava era más grande —dice el arquitecto 
Oscar Di Salvo, vecino del barrio— pero la fueron ta- 
pando con tierra y ramas.” Según Di Salvo, una topa- 
dora desparrama la basura por el lugar y después la cu- 
bre con las ramas. 

En un extremo de la cava nace una canaleta, hecha 
conretroescavadora, que termina en el lecho de un arro- 
yo, actualmente seco; el arroyo desemboca, 150 me- 
tros más adelante, en el río Reconquista. “En época de 
lluvias esto se llena —dice Di Salvo—, de manera que 
las aguas contaminadas van directamente al río.” 

La existencia de este basural agravó las condiciones 
de vida de los humildes pobladores de Lomas de Ma- 
riló Sur. “El caso es más grave de lo que se observa a 
simple vista —dice Cafiero—, porque la napa conta- 
minada está a muy pocos metros de las bombas de agua 
de los vecinos.” 

“La empresa no tiene fondos para financiar la recu- 
peración de la cava -dice Juan Carlos Ale, director ge- 
neral del Cementerio Jardín Bella Vista y concejal elec- 
to por el MODIN en 1991, ahora pasado a las filas del 
justicialismo—, que ya existía cuando nosotros nosins- 
talamos aquí.” Muchos vecinos sostienen que fue con 
tosca obtenida de ese lugar que se rellenó el terreno del 
cementerio. El predio original, bajo y anegadizo,fue en 
algunas partes elevado hasta tres metros; en total se uti- 
lizaron 60.000 metros cúbicos de tierra. 

Según Ale, los residuos son arrojados junto a la ca- 
va desde enero de este año, pero las denuncias presen- 
tadas por los vecinos a las autoridades del municipio 
y ala policía datan de octubre del año pasado. Ale di- 
ce que la basura es traída por cirujas y camioneros que 
violan las alambradas perimetrales o el portón de en- 
trada; sin embargo, cuando se realizó esta nota, el por- 
tón existente en Luis Viale y Córdoba estaba abierto 
de par en par, y alos costados se podían ver postes sin 
alambrar. Poco antes habían ingresado al lugar dos ca- 
miones, uno con coronas de cementerio y otro con ba- 
sura común. “No tenemos cómo pararlos —insiste 
Ale— una vez le pusieron un revólver en la cabeza al 
cuidador y tiraron un cargamento de pollos podridos. 
La policía no puede tener un móvil apostado aquí las 
24 horas.” 

“Este argumento es inaceptable —replica Cafiero — 
; si Ale, que es concejal, no puede hacer nada para im- 
pedir que intrusen su propiedad ¿qué puede esperar el 
vecino común?” 

Alereconoció que hasta ahora se introdujeron en ese 
lugar unos 60 camiones, aunque sólo presentó dos de- 
nuncias, el 20/3/94 y el 14/7/94. La policía intervino 
otras dos veces, la última de ellas el día anterior ala 
visita de Página/12. En esa oportunidad, el mismo Ale 
había llamado a la División Delitos contra la Salud y 
el Medio Ambiente (Policía Ecológica) de la Provin- 
cia, que incautó un camión. Según Ale, los únicos ca- 
miones que la empresa autoriza a descargar junto a la 
cava son los que les remite -en forma gratuita— la de- 
legación municipal de Bella Vista, con ramas, tierra y 
piedras. “Estamos en época de poda, y las ramas nos 
sirven para rellenar tierras —dice Ale—, los cascotes 
los derivamos a otros barrios, para la construcción.” 
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Por Julio Bernal/UBA-CyT/Cs. Veterinarias 


a sanidad de gran parte de 

los alimentos que consumen 

a diario los argentinos es al- 

go que deja mucho que de- 

sear. Con frecuencia losme- 

dios de comunicación dan a 
conocer una nueva actuación de la 
Justicia que tiene como protagonis- 
tas aproductos alimenticios contami- 
nados. 

En algunos casos se trata de la pre- 
sencia de alguna entrometida bacte- 
ría que arruina los festejos de un gran 
banquete donde se sirvió mayonesa 
de ave. En otros, en cambio, de la 
adulteración de vinos o jugos que 
afectan a sectores de la población de 
menores recursos. Sin embargo, más 
alládelos aspectos casi policialescon 
que se abordan mayormente estos te- 
mas, no es frecuente realizar el trata- 
miento de dichas intoxicaciones des- 
de el punto de vista delos costos eco- 
nómicos que las mismas representan 
para la comunidad en su conjunto. 

Teniendo en cuenta este último as- 
pecto, investigadores de la Universi- 
dad de Buenos Aires (UBA) calcula- 
ron las pérdidas económicas deriva- 
das de un brote de salmonelosis (ver 
aparte), ocurrido por la ingestión de 
sandwiches de miga contaminados 
con esta bacteria que fueron elabora- 
dos por una confitería de Capital Fe- 
deral. 

Losresultados de dicho estudio se- 
ñalan que el costo total por cada per- 
sona intoxicada ronda los tresmildó- 
lares. 

El número de enfermos por este 
brote alcanzó las 36 personas, de las 
cuales 35 recibieron atención médi- 
ca ambulatoria, mientras que la res- 
tante debió permanecerinternada du- 
rante cinco días en un centro asisten- 
cial debido a la gravedad del cuadro 
presentado. 

La conclusión a la que arribaron 


los investigadores indica que la apa- 


rición del mencionado brote se debió 
a la impericia de los manipuladores 
encargados de preparar los sandwi- 
ches de miga. 


CALCULADORA EN 
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Para la evaluación de los costos 
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económicos derivados del brote de 
salmonelosis, se llevó a cabo un tra- 
bajo interdisciplinario entre inves- 
tigadores de las facultades de Cien- 
cias Veterinarias y de Ciencias Eco- 
nómicas, ambas de la UBA. 

Ental sentido se consideraron dos 
tipos de costos: uno explícito y otro 
implícito. El primero de ellos fue 
definido como “el que se puede 
cuantificarespecíficamente y al que 
se le asigna un valor real”. Algunos 
de estos costos están representados 
por el pago de actas de infracción 
efectuado por el comerciante; las 
pérdidas ocasionadas porlos días de 
clausura del local; o las consultas — 
médicas y los medicamentos utili- 
zados por las personas intoxicadas. 

A su vez, los investigadores en- 
marcaron el costo implícito “como 
aquel producido indirectamente de 
una causa determinada” (en este ca- 
so el brote de salmonelosis), donde 
el valor asignado es arbitrario. De 
esta manera, según el criterio que se 
adopte para fijarlo, influirá en ma- 
yor o menor medida sobre el costo 
total del brote”. Aquí se habla, por 
ejemplo, de las pérdidas para el co- 
merciante producidas por el des- 
prestigio de su negocio, o de las de- 
rivadas del sufrimiento, dolor, y la 
pérdida de diversión y esparcimien- 
to de las personas intoxicadas. 

A partir de la definición de los ti- 
pos de costos económicos a consi- 
derar, los autores del mencionado 
trabajo los trasladaron alos tres sec- 
tores comprometidos en el brote de 
salmonelosis: el comerciante, la au- 
toridad sanitaria interviniente, y las 
personas intoxicadas. 

“Este tipo de análisis económico 
de un brote de salmonelosis repre- 
senta una forma diferente y poco 
usual de encarar estos problemas”, 
señala el doctor Alejandro Silves- 
tre, del Departamento de Medicina 
Preventiva y Salud Pública dela Fa- 
cultad de Ciencias Veterinarias de 
la UBA, y uno de los autores del ci- 
tado estudio. - 

“La ventaja de este encuadre ra- 
dica en el hecho de poder contarcon 
datos concretos que indiquen el im- 
pacto económico producido por es- 
tas intoxicaciones, de manera que 


Mn 


PRESIDENTE DE LA CAMARA DE DIPUTADOS 
DE LA PROVINCIA DB BUENOS AIRES. 


. 


0 


E 
Página Y 


Por Claudio Iván Reme. 


S E a 


ASURAL EN 
BELLA VISTA 


PANTEÓN 


DE LOS 


DESECHOS 


Una inmensa cava ubicada 
en los fondos del Cementerio 
Jardín Bella Vista, en el par- 
tido bonaerense de General - 
Sarmiento, se ha convertido 
en un basural a cielo abier- 
to. La denuncia de los veci- 
nos llegó a la Justicia. 


ubicado en Mayor Irusta entre Luis Viale 

y La Rábida, barrio Lomas de Mariló, par- 

tido de Gral. Sarmiento, En sus fondos exis- 

te una cava de alrededor de 100 metros de 
largo por 60 de ancho y 3 de profundidad, Allí y en 
los terrenos circundantes, según testimonios de ve- 
cinos, descargan residuos alrededor de 20 camio- 
nes por día, de lunes a sábados. Los volcamientos 
se remontan a agosto del año pasado. Después de 
infructuosas conversaciones con los responsables 
del cementerio y de elevar notas —que no obtuvie- 
ron respuesta—al delegado municipal de Bella Vis- 
ta, Rubén Contini, al intendente municipal Luis Or- 
tega y a la Comisaría local, un grupo de vecinos hi- 
zo llegar su mo al ex convencional constitu- 
yente por el e Grande Juan Pablo Cafiero. El 
pasado 16 de agosto, Cafiero presentó junto con la 
doctora Diana Conti una denuncia penal ante el Juz- 
gado Federal N*1 de San Martín, a cargo de Hugo 
Gurruchaga, por violación del artículo 55 de la Ley 
24.051 de Residuos Peligrosos. 

Una cava o tosquera es un gran pozo producido 
por la extracción de tosca, que al ser abandonado 
se llena naturalmente con el agua de las napas y de 
lluvias. “Se han dispuesto medidas periciales para 
determinar si había autorización de volcados en ese 
lugar y si los elementos encontrados están com- 
prendidos en los listados de la ley 24,05 o Gu- 
rruchaga. El 26 de agosto, el juez dispuso el alla- 
namiento del cementerio y de la empresa de vol- 
San Miguel. Se tomaron muestras de agua 
de la cava, que fueron remitidas a la Secretaría de 
Recursos Naturales y Ambiente Humano de la Na- 
ción para su análisis. Tres días antes, Página/12 
estuvo en el lugar acompañando a Cafiero, Conti 
y un grupo de vecinos, 
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AGUAS CONTAMINADAS 


Alrededor de la cava podía verse un anillo de basu- 
ra formado por plásticos, cascotes, pulido de pisos — 
que contiene restos de plomo—, lana de vidrio, filtros 
de aceite, carrocerías de autos, residuos asfálticos y de 
curtiembre, desechos de látex y basura común. Cerca 
de la orilla se habían prendido dos hogueras; en una 
humeaban los restos de unas coronas de cementerio y 
en la otra unos plásticos. Dos cirujas miraban inmuta- 
bles alos visitantes. Buena parte del espejo de agua es- 
tá cubierto con basura. La empresa ya tiene un juicio 
porque un muchacho se ahogó en la tosquera; algunos 
vecinos afirman que hubo otros 2 ahogados. “Origi- 
nalmente, la cava era más grande —dice el arquitecto 
Oscar Di Salvo, vecino del barrio— pero la fueron ta- 
pando con tierra y ramas.” Según Di Salvo, una topa- 
dora desparrama la basura por el lugar y después la cu- 
bre con las ramas. 

En un extremo de la cava nace una canaleta, hecha 
conretroescavadora, que termina en ellecho de un arro- 
yo, actualmente seco; el arroyo desemboca, 150 me- 
tros más adelante, en el río Reconquista. “En época de 
lluvias esto se llena —dice Di Salvo—, de manera que 
las aguas contaminadas van directamente al río.” 

La existencia de este basural agravó las condiciones 
de vida de los humildes pobladores de Lomas de Ma- 
riló Sur, “El caso es más grave de lo que se observa a 
simple vista —dice Cafiero—, porque la napa conta- 
minada está a muy pocos metros de lasbombas de agua 
de los vecinos.” 

“La empresa no tiene fondos para financiar la recu- 
peración de la cava -dice Juan Carlos Ale, director ge- 
neral del Cementerio Jardín Bella Vista y concejal elec- 
10 por el MODIN en 1991, ahora pasado a las filas del 
Justicialismo—, que ya existía cuando nosotrosnosins- 
talamos aquí.” Muchos vecinos sostienen que fue con 
tosca obtenida de ese lugar que se rellenó el terreno del 
cementerio. El predio original, bajo y anegadizo,fue en 
algunas partes elevado hasta tres metros; en total se uti- 
lizaron 60.000 metros cúbicos de tierra. 

Según Ale, los residuos son arrojados junto a la ca- 
va desde enero de este año, pero las denuncias presen- 
tadas por los vecinos a las autoridades del municipio 
y ala policía datan de octubre del año pasado. Ale di- 
ce que la basura es traída por cirujas y camioneros que 
violan las alambradas perimetrales o el portón de en- 
trada; sin embargo, cuando se realizó esta nota, el por- 
tón existente en Luis Viale y Córdoba estaba abierto 
de par en par, y a los costados se podían ver postes sin 
alambrar. Poco antes habían ingresado al lugar dos ca- 
miones, uno con coronas de cementerio y otro con ba- 
sura común. “No tenemos cómo pararlos —insiste 
Ale—; una vez le pusieron un revólver en la cabeza al 
cuidador y tiraron un cargamento de pollos podridos. 
La policía no puede tener un móvil apostado aquí las 
24 horas.” 

“Este argumento es inaceptable —replica Cafiero— 
; si Ale, que es concejal, no puede hacer nada para im- 
pedir que intrusen su propiedad ¿qué puede esperar el 
vecino común?” 

Alereconoció que hasta ahora se introdujeron enese 
lugar unos 60 camiones, aunque sólo presentó dos de- 
nuncias, el 20/3/94 y el 14/7/94. La policía intervino 
otras dos veces, la última de ellas el día anterior a la 
visita de Página/12. En esa oportunidad, el mismo Ale 
había llamado a la División Delitos contra la Salud y 
el Medio Ambiente (Policía Ecológica) de la Provin- 
cia, que incautó un camión. Según Ale, los únicos ca- 
miones que la empresa autoriza a descargar junto a la 
cava son los que les remite -en forma gratuita— la de- 
legación municipal de Bella Vista, con ramas, tierra y 
piedras. “Estamos en época de poda, y las ramas nos 
sirven para rellenar tierras —dice Ale—, los cascotes 
los derivamos a otros barrios, para la construcción.” 
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a sanidad de gran parte de 

losalimentos que consumen 

a diario los argentinos es al- 

go que deja mucho que de- 

sear. Con frecuencialos me- 

dios de comunicación dan a 
conocer una nueva actuación de la 
Justicia que tiene como protagonis- 
tasaproductos alimenticios contami- 
nados. 

Enalgunos casos se trata de la pre- 
sencia de alguna entrometida bacte- 
ría que arruina los festejos de un gran 
banquete donde se sirvió mayonesa 
de ave. En otros, en cambio, de la 
adulteración de vinos o jugos que 
afectan a sectores de la población de 
menores recursos. Sin embargo, más 
alládelos aspectos casipolicialescon 
que se abordan mayormente estos te- 
mas, no es frecuente realizar el trata- 
miento de dichas intoxicaciones des- 
de el punto de vista de los costos eco- 
nómicos que las mismas representan 
para la comunidad en su conjunto. 

Teniendo en cuenta este último as- 
pecto, investigadores de la Universi- 
dad de Buenos Aires (UBA) calcula- 
ron las pérdidas económicas deriva- 
das de un brote de salmonelosis (ver 
aparte), ocurrido por la ingestión de 
sandwiches de miga contaminados 
con esta bacteria que fueron elabora- 
dos por una confitería de Capital Fe- 
deral. 

Los resultados de dicho estudio se- 
ñalan que el costo total por cada per- 
sonaintoxicadaronda los tresmildó- 
lares. 

El número de enfermos por este 
brote alcanzó las 36 personas, de las 
cuales 35 recibieron atención médi- 
ca ambulatoria, mientras que la res- 
tante debió permanecer internada du- 
rante cinco días en un centro asisten- 
cial debido a la gravedad del cuadro 
presentado. 

La conclusión a la que arribaron 
los investigadores indica que la apa- 
rición del mencionado brote se debió 
a la impericia de los manipuladores 
encargados de preparar los sandwi- 
ches de miga. 
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económicos derivados del brote de 
salmonelosis, se llevó acabo un tra- 
bajo interdisciplinario entre inves- 
tigadores de las facultades de Cien- 
cias Veterinarias y de Ciencias Eco- 
nómicas, ambas de la UBA. 

Ental sentidose consideraron dos 
tipos de costos: uno explícito y otro 
implícito. El primero de ellos fue 
definido como “el que se puede 
cuantificar específicamente y al que 
se le asigna un valor real”. Algunos 
de estos costos están representados 
por el pago de actas de infracción 
efectuado por el comerciante; las 
pérdidas ocasionadas porlos días de 
clausura del local; o las consultas 
médicas y los medicamentos utili- 
zados por las personas intoxicadas. 

A su vez, los investigadores en- 
marcaron el costo implícito “como 
aquel producido indirectamente de 
una causa determinada” (en este ca- 
so el brote de salmonelosis), donde 
el valor asignado es arbitrario. De 
esta manera, según el criterio que se 
adopte para fijarlo, influirá en ma- 
yor o menor medida sobre el costo 
total del brote”. Aquí se habla, por 
ejemplo, de las pérdidas para el co- 
merciante producidas por el des- 
prestigio de su negocio, o de las de- 
rivadas del. sufrimiento, dolor, y la 
pérdida de diversión y esparcimien- 
to de las personas intoxicadas. 

A partir de la definición de los ti- 
pos de costos económicos a consi- 
derar, los autores del mencionado 
trabajo los trasladaron alos tres sec- 
tores comprometidos en el brote de 
salmonelosis: el comerciante, la au- 
toridad sanitaria interviniente, y las 
personas intoxicadas. 

“Este tipo de análisis económico 
de un brote de salmonelosis repre- 
senta una forma diferente y poco 
usual de encarar estos problemas”, 
señala el doctor Alejandro Silves- 
tre, del Departamento de Medicina 
Preventiva y Salud Pública de la Fa- 
cultad de Ciencias Veterinarias de 
la UBA, y uno de los autores del ci- 
tado estudio. 

“La ventaja de este encuadre ra- 
dica en el hecho de poder contar con 
datos concretos que indiquen el im- 
pacto económico producido por es- 
tas intoxicaciones, de manera que 
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las autoridades correspondientes 
tengan un elemento más que los con- 
cientice acerca de la importancia de 
establecer medidas preventivas.” 
Entre estas medidas, el doctorSil- 
vestre hace hincapié en la necesidad 
de poner en marcha campañas de 
educación sanitarias dirigidas tanto 


salmonellas. 


salmonelosis. 


La fuente de transmisión de esta enferme- 
dad está dada por la materia fecal, tanto de 
animales domésticos y silvestres como hu- 
mana. Según una publicación de la Organi- 
zación Panamericana para la Salud (OPS), el 
S0 por ciento de las personas afectadas son 
portadoras de la bacteria por dos a cuatro se- 
manas. Sus síntomas son: diarrea, dolores ab- 
dominales, escalofríos, fiebre, vómitos, tos, 
deshidratación, postración, falta de apetito, 
cefaleas y malestar general. 

Más de un 50 por ciento del total de bro- 
tes de intoxicación alimentaria registrados 
por la Municipalidad de Buenos Aires en los 
últimos cuatro años corresponde a casos de 


La contaminación por esta bacteria repre- 


a los manipuladores de alimentos 
como alos inspectores municipales 
y a la población en general. 
“Invertir en educación sería venta- 
Joso desde dos puntos de vista: econó- 
mico y sanitario. Por un lado, porque 
frente alas posibles consecuencias so- 
bre la salud humana de nuevos brotes 
de enfermedades transmitidas por ali- 
mentos, el costo de educar se hace in- 
significante y, por el otro, porque de 
esta manera los comerciantes, emple- 
ados gastronómicos y los propios con- 
sumidores tomarían conciencia de la 
cuota de responsabilidad que les cabe 
cada vez que preparan un alimento.” 


UNA MILITANTE DELLA ElA 


(Por J.B.) La salmonella es una bacteria 
que suele contaminar cierto tipo de alimen- 
tos.como huevos, pollos y carnes. Una vez 
instalada en alguno de estos productos, y ba- 
jo condiciones ambientales adecuadas, co- 
mienza a reproducirse a un ritmo tal que ha- 
ce que su número se duplique cada media ho- 
ra. De esta forma, si en una mayonesa case- 
ra que un panadero pudiera estar utilizando 
en estos momentos para preparar sandwiches 
de miga— se encontrasen 500 mil bacterias 
de este tipo (hacen falta por lo menos 100 
mil para causar la enfermedad), es muy pro- 
bable que treinta minutos después de leer es- 
ta nota la población de microorganismos que 
habite en el aderezo de unos tentadores tri- 
ples de jamón y queso alcance al millón de 


lógica. 


senta una de las principales fuentes de pro- 
ducción de Enfermedades Transmitidas por 
Alimentos (ETA). Según el Instituto Pana- 
mericano de Protección de Alimentos y Zo- 
onosis (INPPAZ), se define a una ETA co- 
mo un conjunto de síntomas originado por la 
ingestión de alimentos y/o agua que conten- 
gan agentes etiológicos (productores de en- 
fermedades) en cantidades tales que afecten 
la salud del consumidor a nivel individual o 
de grupos de población. 

Cada año, la OMS recibe informes sobre 
la ocurrencia de cientos de miles de casos de 
ETA en todo el mundo. Estos informes indi- 
can que las enfermedades transmitidas por 
alimentos más frecuentes y numerosas son 
aquellas ocasionadas por productos comes- 
tiblesque han sufrido una contaminación bio- 


De acuerdo con un estudio elaborado con- 
juntamente por la Universidad Nacional de 
La Plata y la OPS/OMS, cada año se produ- 
cen 1300 millones de casos de diarreas agu- 
das en niños menores de cinco años, de los 
cuales mueren de cuatro a cinco millones. Se 
estima que hasta un 70 por ciento de estas 
diarreas se deben a la ingestión de alimentos 
contaminados. 

El mencionado estudio concluye que “un 
factor de gran peso en la ocurrencia de ETA 
lo constituye el desconocimiento del perso- 
nal de las profesiones sanitarias sobre la na- 
turaleza y los mecanismos de producción de 
estas enfermedades, así como también de sus 
factores causantes” 


Además de los per- 
juicios ala salud, las 
intoxicaciones cau- 
sadas por alimentos 
en mal estado gene- 
ranimportantescos- 
tos adicionales para 
el consumidor, el es- 
tado y los comer- 
ciantes. 

Según el investigador, la realiza- 
ción de cursos de capacitación por 
parte de los trabajadores del sector 
gastronómico “debería ser una con- 
dición obligatoria previa al otorga- 
miento de las libretas sanitarias, he- 


cho que ya tiene antecedentes en 
nuestro país (ciudad de San Luis) y 
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en países vecinos (ciertas ciudades 
de Brasil sin ir más lejos)”. 

¿Apesar de la importancia que los 
especialistas le atribuyen al tema de 
la educación en la prevención de in- 
toxicaciones alimentarias, desde el 
municipio porteño parecieron pre- 
valecer otros criterios. 

“Desafortunadamente en la ciudad 
de Buenos Aires la propuesta de ha- 
cer obligatoria la capacitación de los 
manipuladores de alimentos antes de 
incorporarlos al circuito laboral, que 
hace más de ocho años hiciera un gru- 
po de profesionales de la Facultad de 
Ciencias Veterinarias y de la propia 
Municipalidad, nunca tuvo respues- 
tadelas autoridades”, lamentaeldoc- 
tor Silvestre, 

De acuerdo conlos expertos, laim- 
portancia de capacitar a los manipu- 
ladores de alimentos radicaen que—la 
mayoría de las yeces— son estos tra- 
bajadores quienes, por desconoci- 
miento de las normas de higiene, ori- 
ginan la aparición de brotes de enfer- 
medades transmitidas por alimentos. 
Lafaltade higiene de manos o de uten- 
silios, la interrupción de la llamada 
“cadena de frío” que deben guardar 
algunos alimentos, o la contamina- 
ción cruzada producida al almacenar- 
se alimentos crudos junto con los co- 
cidos, son algunos ejemplos de “ma- 
la praxis” realizada por los manipu- 
ladores de estos productos. 

Detodas formas, éste no es el úni- 
co aspecto que debe tenerse presen- 
te al considerar el tema de la conta- 
minación bacteriana de la comida. 
“La inspección de los alimentos (que 
debe realizar el Estado como una res- 
ponsabilidad indelegable) y los aná- 
lisis de los mismos son, junto con la 
educación sanitaria de la población, 
los tres pilares fundamentales que 
permiten la prevención de las enfer- 
medades transmitidas por alimen- 
tos”, finaliza el doctor Silvestre. 


REGLAS 
DeL BUEN 
COMER 


Las siguientes recomendaciones 
sanitarias constituyen las llama- 
das Reglas de oro que la Organi- 
zación Mundial de la Salud 
(OMS) sugiere tener en cuenta al 
momento dela preparación higié- 
nica delos alimentos. Si usted de- 
sea tener un buen anfitrión ante 
sus amigos, o que su comercio no 
corra el eventual riesgo de una 
clausura, no olvide ninguna de 
ellas. 

MElegir alimentos tratados 
con fines higiénicos 


MiCocinar bien los alimen- 
tos (aquellos que se co- 

men crudos deben lavarse 
cuidadosamente) 


ElConsumir en forma inme- 
diata los alimentos cocina- 
dos 


EiGuardar cuidadosamente 
aquellos que no se consu- 
man en el momento 


ERecalentarlos bien antes 
de consumirlos 


MEvitar el contacto entre 
los alimentos crudos y co- 
cinados 


MLavarse las manos a me- 
nudo 


Mantener escrupulosa- 
mente limpias todas las 
superficies de la cocina 


El Guardar los alimentos 
fuera del alcance de los in- 
sectos, 
. roedores y otros animales 


MmUtilizar agua potable 


La OMS estima que las enferme- 
dades causadas por alimentos 
contaminados constituyen uno de 
los problemas sanitarios más di- 
fundidos en el mundo de 
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las autoridades 


correspondientes 


a los manipuladores de alimentos 


Además de los per- 
juicios ala salud, las 
intoxicaciones cau- 
sadas por alimentos 
en mal estado gene- 


tengan un elemento más queloscon- 
cientice acerca de la importancia de 
establecer medidas preventivas.” 
Entre estas medidas, el doctor Sil- 
vestre hace hincapié en la necesidad 
de poner en marcha campañas de 
educación sanitarias dirigidas tanto 


como a los inspectores municipales 
y ala población en general. 
“Invertir en educación sería venta- 
Joso desde dos puntos de vista: econó- 
mico y sanitario. Por un lado, porque 
frente a las posibles consecuencias so- 
bre la salud humana de nuevos brotes 
de enfermedades transmitidas por ali- 
mentos, el costo de educar se hace in- 
significante y, por el otro, porque de 
esta manera los comerciantes, emple- 
ados gastronómicos y los propios con- 
sumidores tomarían conciencia de la 
cuota de responsabilidad que les cabe 
cada vez que preparan un alimento.” 


ranimportantes cos- 
tos adicionales para 
el consumidor, el es- 
tado y los comer- 
ciantes. 


Según el investigador, la realiza- 
ción de cursos de capacitación por 
parte de los trabajadores del sector 
gastronómico “debería ser una con- 
dición obligatoria previa al otorga- 
miento de las libretas sanitarias, he- 
cho que ya tiene antecedentes en 
nuestro país (ciudad de San Luis) y 
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(Por J.B.) La salmonella es una bacteria 
que suele contaminar cierto tipo de alimen- 
tos.como huevos, pollos y carnes. Una vez 
instalada en alguno de estos productos, y ba- 
jo condiciones ambientales adecuadas, co- 
mienza a reproducirse a un ritmo tal que ha- 
ce que su número se duplique cada media ho- 
ra. De esta forma, si en una mayonesa case- 
ra que un panadero pudiera estar utilizando 
en estos momentos para preparar sandwiches 
de miga— se encontrasen 500 mil bacterias 
de este tipo (hacen falta por lo menos 100 
mil para causar la enfermedad), es muy pro- 
bable que treinta minutos después de leer es- 
ta nota la población de microorganismos que 
habite en el aderezo de unos tentadores tri- 
ples de jamón y queso alcance al millón de 
salmonellas. 

La fuente de transmisión de esta enferme- 
dad está dada por la materia fecal, tanto de 
animales domésticos y silvestres como hu- 
mana. Según una publicación de la Organi- 
zación Panamericana para la Salud (OPS), el 
50 por ciento de las personas afectadas son 
portadoras de la bacteria por dos a cuatro se- 
manas. Sus síntomas son: diarrea, dolores ab= 
dominales, escalofríos, fiebre, vómitos, tos, 
deshidratación, postración, falta de apetito, 
cefaleas y malestar general. - 

Más de un 50 por ciento del total de bro- 
tes de intoxicación alimentaria registrados 
por la Municipalidad de Buenos Aires en los 
últimos cuatro años corresponde a casos de 
salmonelosis. 

La contaminación por esta bacteria repre- 


UNA MIUTANTE DE LA ETA 


senta una de las principales fuentes de pro- 
ducción de Enfermedades Transmitidas por 
Alimentos (ETA). Según el Instituto Pana- 
mericano de Protección de Alimentos y Zo- 
onosis (INPPAZ), se define a una ETA co- 
mo un conjunto de síntomas originado por la 
ingestión de alimentos y/o agua que conten- 
gan agentes etiológicos (productores de en- 
fermedades) en cantidades tales que afecten 
la salud del consumidor a nivel individual o 
de grupos de población. 

Cada año, la OMS recibe informes sobre 
la ocurrencia de cientos de miles de casos de 
ETA en todo el mundo. Estos informes indi- 
can que las enfermedades transmitidas por 
alimentos más frecuentes y numerosas son 
aquellas ocasionadas por productos comes- 
tibles que han sufridouna contaminación bio- 
lógica. 

De acuerdo con un estudio elaborado con- 
juntamente por la Universidad Nacional de 
La Plata y la OPS/OMS, cada año se produ- 
cen 1300 millones de casos de diarreas agu- 
das en niños menores de cinco años, de los 
cuales mueren de cuatro a cinco millones. Se 
estima que hasta un 70 por ciento de estas 
diarreas:se deben a la ingestión de alimentos 
contaminados. 

El mencionado estudio concluye que “un 
factor de gran peso en la ocurrencia de ETA 
lo constituye el desconocimiento del perso- 
nal de las profesiones sanitarias sobre la na- 
turaleza y los mecanismos de producción de 
estas enfermedades, así como también de sus 
factores causantes” 
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en países vecinos (ciertas ciudades 
de Brasil sin ir más lejos)”. 

pesar de la importancia que los 
especialistas le atribuyen al tema de 


"la educación en la prevención dein- 


toxicaciones alimentarias, desde el 
municipio porteño parecieron pre- 
valecer otros criterios. 

“Desafortunadamente en la ciudad 
de Buenos Aires la propuesta de ha- 
cer obligatoria la capacitación de los 
manipuladores de alimentos antes de 
incorporarlos al circuito laboral, que 
hace más de ochoaños hiciera un gru- 
po de profesionales de la Facultad de 
Ciencias Veterinarias y de la propia 
Municipalidad, nunca tuvo respues- 
ta delas autoridades”, lamenta el doc- 
tor Silvestre. 

De acuerdo con los expertos, laim- 
portancia de capacitar a los manipu- 
ladores de alimentos radicaen que-la 
mayoría de las veces son estos tra- 
bajadores quienes, por desconoci- 
miento de las normas de higiene, ori- 
ginan la aparición de brotes de enfer- 
medades transmitidas por alimentos. 
Lafalta de higiene de manos o de uten- 
silios, la interrupción de la llamada 
“Cadena de frío” que deben guardar 
algunos alimentos, o la contamina- 
ción cruzada producida al almacenar- 
se alimentos crudos junto con los co- 
cidos, son algunos ejemplos de “ma- 
la praxis” realizada por los manipu- 
ladores de estos productos. 

De todas formas, éste no es el úni- 
co aspecto que debe tenerse presen- 
te al considerar el tema de la conta- 
minación bacteriana de la comida. 
“La inspección de los alimentos (que 
deberealizar el Estado como unares- 
ponsabilidad indelegable) y los aná- 
lisis de los mismos son, junto con la 
educación sanitaria de la población, 
los tres pilares fundamentales que 
permiten la prevención de las enfer- 
medades transmitidas por alimen- 
tos”, finaliza el doctor Silvestre. 
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Las siguientes recomendaciones 
sanitarias constituyen las llama- 
das Reglas de oro que la Organi- 
zación Mundial de la Salud 
(OMS) sugiere tener en cuenta al 
momento dela preparación higié- 
nica delos alimentos. Si usted de- 
sea tener un buen anfitrión ante 
sus amigos, o que su comercio no 
corra el eventual riesgo de una 
clausura, no olvide ninguna de 
ellas. 

MElegir alimentos tratados 
con fines higiénicos 


Cocinar bien los alimen- 
tos (aquellos que se co- 
men crudos deben lavarse 
cuidadosamente) 


E Consumir en forma inme- 
diata los alimentos cocina- 
dos 


EiGuardar cuidadosamente 
aquellos que no se consu- 
man en el momento 


MRecalentarlos bien antes 
de consumirlos 


MEvitar el contacto entre 
los alimentos crudos y co- 
cinados 


MLavarse las manos a me- 
nudo 


iMantener escrupulosa- 
mente limpias todas las 
superficies de la cocina 


E Guardar los alimentos 
fuera del alcance de los in- 
sectos, 

. roedores y otros animales 


mUtilizar agua potable 


La OMS estima que las enferme- 
dades causadas por alimentos 
contaminados constituyenuno de 
los problemas sanitarios más di- 
fundidos en el mundo di 
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Por Alejandra Folgarait, desde El Cairo 


1 cordón umbilical que 

une esta Conferencia 

sobre Población y Desa- 

rrollo conla ECO “92 ha 

sido enfatizado una y 

otra vez por los funcio- 
narios de Naciones Unidas que pre- 
pararon durante meses el documen- 
to que se negocia en El Cairo. Por 
primera vez en la historia, los temas 
demográficos son analizados en el 
contexto del desarrollo sustentable, 
en relación con el uso de los recur- 
sos naturales, el crecimiento pobla- 
cional planetario, las tecnologías 
proambientales y la pobreza. Sin em- 
bargo, los militantes verdes no tran- 
sitan los alfombrados pasillos de la 
cumbre oficial. Como en Río, pero 
ahora multiplicados y diversificados 
hasta lo impensable, los ambientalis- 
tas pululan en el Foro de ONG, en un 
megaestadio de fútbol a pocas cua- 
dras de la sede oficial de esta confe- 
rencia. » 

En realidad, el Plan de Acción de 
113 páginas que se termina de deba- 
tir el martes próximo contiene un so- 
lo capítulo dedicado a las “relacio- 
nes entre la población, el crecimien- 
to económico sostenido y el desarro- 
llo sustentable”. El resto trata de de- 
rechos de los individuos para decidir 
libre y responsablemente sobre su 
número de hijos, metas de mortali- 
dad infantil y materna, anticoncep- 
ción, educación de la mujer, migra- 
ciones internacionales y asistenciafi- 
nanciera internacional. 

Es cierto que los conceptos caros 
a los ambientalistas también apare- 


cen en los principios que reinan so- 
bre todo el documento que se deba- 
te en esta ciudad superpoblada y po- 
luida. Por ejemplo, se dice que “pa- 
ra alcanzar el desarollo sostenible y 
una mejor calidad de vida para todas 
las personas, los Estados deberían re- 
ducir y eliminar las modalidades de 
producción y consumo insosteni- 
bles”. Pero el texto tropieza con cor- 
chetes —cuestionamientos de algún 
país, en lenguaje diplomático a la 
hora de establecer mecanismos con- 
cretos para generar estos cambios o 
para “erradicar la pobreza como re- 
quisitoindispensable para el desarro- 
llo sostenible”. 

Las ONG estrenan su satisfacción 
por haber participado activamente en 
el proceso preparatorio de esta con- 
ferencia y por haber introducido mu- 
chas de susreivindicacionesenelbo- 
rrador del texto. Pero los ambienta- 
listas no están conformes con el cur- 
so con que fluye la Agenda 21 por 
los caminos de El Cairo. No les fal- 
ta razón. El propio subsecretario de 
Estado norteamericano, Tim Wirth, 
quien pilotea las negociaciones de 
Estados Unidos, declaró a la prensa 
que “esta no es una conferencia co- 
mo la de Río. Aquí tratamos temas 
urgentes”, expresando a un tiempo la 
prioridadque su administración le 
asigna al tema de crecimiento demo- 
gráfico y su triste papel en la ECO 
En, 


BOMBA DE TIEMPO 


La organización Population Ac- 
tion International es una de las pocas 
que ha producido un documento pro- 
pio para analizarlos desafíos conjun- 
tos de la población y el medio am- 
biente. “El mundo enfrenta un dile- 
ma ambiental. La enorme escala del 
actual uso de los recursos naturales 
y la producción de residuos no pare- 
ce-ser sostenible. Aun así, los siste- 
mas naturales que soportan la vida 
del planeta deberán pronto acomo- 
dar quizás el doble de población y 
sostener indispensables avances en 
el estándar de vida del 80 por ciento 
de la población que vive en los paí- 
ses en desarrollo.” 

El agua es uno de los recursos fi- 
nitos en creciente demanda por la po- 


E 
Ñ 
y 
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Por primera 
vez en la 
historia, los 
temas  de- 
mográficos 
son amaliza- 
dos en el contexto 
del desarrollo sus- 
tentable. Como en 
la ECO '92, en El 
Cairo hay un foro 
paralelo de organi- 
zaciones no guber- 
namentales que ti- 
ne de verde las dis- 
cusiones. 


blación mundial. Según Population 
Action, en 1955 sólo siete países vi- 
vían en condiciones de escasez de 
agua (menos de 1000 metros cúbicos 
anuales por cabeza). En 1990, el nú- 
mero de países “sedientos” se tripli- 
có, al tiempo que su población se 
multiplicó 35 veces. Para el 2025, un 
tercio de la humanidad vivirá en lu- 
gares escasos de agua o “estresados 
hídricos” (menos de 1700 metros cú- 
bicos de agua por año para cada ha- 
bitante). 

Por otra parte, el aumento de la li- 
beración de gases de invernadero 
(fundamentalmente dióxido de car- 
bono y metano) a la atmósfera, reca- 
lentará el planeta. La responsabili- 
dad del cambio climático que inclu- 
ye el agujero de ozono—es principal- 
mente de los países desarrollados. 
Por ejemplo Estados Unidos emite 
casi 20 toneladas anuales per cápita 
de dióxido de carbono, mientras que 


la Argentina escupe 3,40 t., Haití 
0,12 y Burundi 0,04. 

“Las naciones industrializadas es- 
tán sentadas en una bomba de tiem- 
po llamada sobreconsumo”, señaló 
Jacqueline Hamilton, del Natural Re- 
sources Defense Council (NRDC). 
“Pero ellos, como los países en de- 
sarrollo, deben darse cuenta que de- 
ben enfrentar también el desafío de 
disminuir el crecimiento poblacio- 
nal.” 

Los países industrializados tienen 
el 22 por ciento de la población mun- 
dial, mientras consumen los dos ter- 
cios de losrecursos del planeta y pro- 
ducen tres cuartos de sus desechos. 
“Estados Unidos y otras naciones 
pueden tomar acciones ya”, reclamó 
el NRDC. “La Tierra simplemente 
no puede sostener un crecimiento ili- 
mitado de la población, una produc- 
ción ilimitada de residuos y un ilimi- 
tado consumo de recursos naturales.” 

A pesar de que este tipo de decla- 
raciones atraviesan a toda hora los 
multitudinarios circuitos del estadio 
deportivo donde se congregan las 
ONG, en la cumbre oficial se con- 
vierten en un mensaje “políticamen- 
te correcto” más que en un compro- 
miso real con los ecosistemas y las 
futuras generaciones. 

Allí donde se decide y negocia to- 
do, la agenda gira en torno de los dis- 
tintos caminos =salud reproductiva, 
educación, empleo— para mejorar la 
calidad de vida de las mujeres. En úl- 
tima instancia, de lo que se trata es 
de ofrecerles alternativas para que 
tengan menos hijos. Y de financiar- 
las, aunque les cueste a los países ri- 
cos 6 mil millones de dólares en do- 
naciones para planificación familiar 
y rubros conexos en el año 2000. 
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DETERGENTES. El Concejo Deliberante de Córdoba decidirá so- 
bre una ordenanza que prohíbe en toda la ciudad la venta de de- 
tergentes que no sean biodegradables. El proyecto, que espera 
hace dos años ser aprobado, cuenta con el apoyo de la opinión 
pública. La iniciativa señala que “los detergentes no degradables 
destruyen los materiales orgánicos existentes en las cámaras sép- 
ticas, por lo que los residuos pasan directamente a los pozos cie- 
gos provocando filtraciones en las napas de agua subterráneas 
que a su vez se contaminan”. 

PECES CHAQUEÑOS. El Instituto Provincial del Agua del Cha- 
co (IPACH) confirmó la elevada mortandad de peces en aguas 
del río Negro, debido a la presencia de líquidos contaminantes 
eliminados por una fábrica de productos tánicos. La empresa In- 
dunor S.A. ubicada en la localidad de La Escondida, a unos 60 
kilómetros de la capital de la provincia, volcó elementos conta- 
minantes que se desplazan lentamente por el curso del río Negro 
que desemboca en el Paraná. Las autoridades dieron el alerta en- 
tre los ribereños y los productores hortícolas de la zona, a fin de 
evitar que utilicen del agua del río en el riego de plantaciones, 
bebederos de animales y consumo humano. 

TORTUGA EN BERISSO. Una tortuga de aproximadamente 300 
kilos que apareció en las costas de la Isla Paulino, en Berisso, fue 
rescatada por efectivos de Prefectura y pescadores que la halla- 
ron varada en el barrio ribereño. Para el salvataje se empleó una 
grúa que permitió ubicarla en un bote, donde fue mantenida per- 
manentemente mojada con agua potable para impedir que se in- 
toxicara con el agua contaminada del lugar. Si bien en un prin- 
cipio se pensó en trasladar al voluminoso quelonio al zoológico 
de La Plata, finalmente, se optó por dejarla en libertad cerca del 
canal de acceso al puerto de esta capital. 

CAZAR POR AMOR. El gobierno italiano anunció que abrirá los 
parques nacionales de la península para la caza deportiva. La ini- 
ciativa, como era de esperar, provocó el estupor de todos los gru- 
pos ecologistas italianos. Para justificar la medida, el ministro 
del Ambiente, Altero Matteoli, de lo neofascista Alianza Nacio- 
nal, apuntó que “la caza ha sido siempre un tabú para nuestros 
ecologistas, a pesar de que es practicada en todo el mundo por 
personas que aman la naturaleza”. En tanto, los felices cazado- 
res italianos, que según datos de agrupaciones ambientalistas su- 
man el millón y medio y representan la densidad más alta de Eu- 
ropa con seis cada 100 hectáreas, multiplicarán varias veces los 
actuales 500 millones de disparos al año que matan aproximada- 
mente 117 millones de aves, muchas de ellas protegidas. 
BIODIVERSIDAD EN COLOMBIA. Tras un intenso debate que se 
prolongó por varias horas, el Senado colombiano aprobó el Con- 
venio de Diversidad Biológica firma- . 

do por 157 países en la Cumbre de la 
Tierra de Río de Janeiro en 1992. La 
ministra de Medio Ambiente, Cecilia 
López, impulsó la aprobación consi- 
derando que “Colombia posee el 10 
por ciento de la biodiversidad mun- 
dial y por ello debe seruno delos prin- 
cipales protagonistas de la reunión de 
Nassau (Bahamas) en noviembre pró- 
ximo, donde los países firmantes ra- 
tificarán el acuerdo”. Por tratarse de 
un tratado internacional, la sanción 
del Senado debe ser ratificada ahora 
por el presidente y por la Corte Cons- 
titucional. E 

MAREA NEGRA DE 47 ANOS. Un es- 
cape de cien litros de petróleo por ho- 
ra es eliminado al Mar Báltico desde En 
el buque carbonero “Park Victory, de bandera estadounidense, 
que naufragó cerca de la costa finlandesa en 1947. Las estima- 
ciones realizadas indican que el barco contiene unas 600 tonela- 
das de combustible, cantidad que preocupa especialmente a nu- 
merosos grupos ecologistas que temen por la vida de más de 4500 
aves que habitan la reserva natural en la entrada del golfo de Bot- 
nia. El Ministerio de Medio Ambiente, en tanto, calculó que unos 
450 buques de los 1000 que naufragaron en las costas de Finlan- 
dia, contienen abundante combustible para contaminar toda la 
zOnAa. 

MIL EXPERTOS MIL. Mil especialistas de casi todo el mundo asis- 
tirán al III Congreso Mundial de Economía Ecológica, que bajo 
el lema “A la Tierra” se celebrará en Costa Rica del 24 al 28 de 
octubre. En la conferencia se abordarán cuestiones como la pro- 
tección de los recursos naturales, el financiamiento de programas 
de desarrollo sostenible, la dimensión ética y social del creci- 
miento económico y el uso de nuevas tecnologías, entre otros te- 
mas. Han confirmado su presencia delegados del Banco Mundial, 
Banco Interamericano de Desarrollo, Fondo Monetario Interna- 
cional y de agencias internacionales que financian proyectos en 
el exterior. “Hoy debemos pensar en una nueva ética del lucro, 
que conserve los recursos naturales para las nuevas generacio- 
nes”, razonó Olman Segura, economista del comité organizador. 
COLZA JUZGADA. El proceso judicial a siete altos funcionarios 
españoles por el escándalo del aceite de colza adulterado en 1981 
fue considerado por los famiiliares de las 600 víctimas fatales y 
los 25.000 intoxicados como una victoria aunque no hayan co- 
brado ninguna indemnización en estos trece años. El drama co- 
menzó en la primavera de 1981, cuando un empresario importó 
de Francia tres millones de litros de aceite de colza, reservado 
para uso industrial y desnaturalizado con anilina, que por distin- 
tas reacciones produce agentes tóxicos. El aceite industrial fue 
comercializado para consumo en forma ilícita. Desde entonces, 
las esperanzas de justicia que tenían los familiares de las vícti- 
mas fueron escasas: de las trece personas implicadas en el frau- 
de que habían sido condenadas en 1989 sólo dos cumplen penas 
importantes en prisión. Pero con la decisión del juez Carlos Bue- 
ren, que procesó “por imprudencia y delito contra la salud públi- 
ca habiendo acarreado la muerte” a siete personas que eran fun- 
cionarios en el momento del hecho, la confianza pública en la 
justicia parece renacer. El juez fijó la responsabilidad civil de los 
funcionarios en quince millones de pesetas (115.000 dólares) por 
cada fallecimiento, 60 millones de pesetas (460.000 dólares) pa- 
ra las personas que sufren alguna incapacidad permanente y 90 
millones (690.000 dólares) para los inválidos. 


